Hatzlich Wellkumme!

Genielsen Sie die typisch kolsche, deftige Kiiche und ein kihles
FRUH Kolsch vom Fass! Bei uns sind alle Speisen hausgemacht.
Wir freuen uns, dass Sie unser Gast sind!

Waussten Sie eigentlich, dass es hier im Keller eine Kegelbahn gibt?
Kegeln ist Kult und macht Spal8. Fragen Sie lhren Kébes nach unserer
Kegelbahn.

FRUH ,,Em Jan von Werth“
Christophstralle 44, 50670 Kéln, Tel. 0221-133513
janvonwerth@frueh.de, www.jan-von-werth.com
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ofi 10
-

it

f oo Entdecken Sie FRUH Karriere! .F oo Entdecken Sie die FRUH Gastronomie!

www.frueh-karriere.de www.frueh-gastronomie.de
KARRIERE GASTRONOMIE

Werden Sie FRUH-Fan bei Facebook! Werden Sie FRUH-Fan bei Instagram!
www.facebook.com/fruehemjanvonwerth @ www.instagram.com/jan_von_werth




ZUM LECKEREN FRUH KOLSCH

Hausgemachte Frikadelle mit Roggelchen und Butter 490 Euro
Zwei Mett-Happen mit Zwiebeln und Schnittlauch 6,90  Euro
Halver Hahn Friih’s Holldnder, aus eigener Reifung, Roggelchen und Butter 7,10  Euro
Happenteller 3 Happen mit Mett und Zwiebeln, Leberwurst und Friih’s Holldnder 9,50  Euro
Bockwurst mit Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat 10,00  Euro
SALATE
Grof$er Salatteller Salate der Saison mit Hausdressing, Tomate, Ei 11,90 Euro
und Roggelchen
Friih Salat mit Hausdressing, gebratenen Hahnchenbruststreifen, Ei, Tomaten, 1790  Euro
Hollander Késestreifen und Roggelchen
SUPPEN
Erbseneintopf mit Roggelchen @ 580  Euro
Grofie Portion Erbseneintopf mit Bockwurstscheiben und Roggelchen 10,70  Euro
Deftige Gulaschsuppe mit Paprika, Kartoffeln und Réggelchen 7,70 Euro
FLAMMKUCHEN
klassisch mit Creme fraiche, Speck und Lauch 12,10 Euro
vegetarisch mit Créme fraiche, Tomaten, Zwiebeln, Champignons, Lauch 13,00  Euro
und geriebenem Kase
SCHNITZEL
Jan von Werth Kriistchen Schweineschnitzel mit Spiegelei und gemischtem Salat 15,70 Euro
Schweineschnitzel mit Pommes frites 16,90 Euro
Schweineschnitzel mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln 17,70  Euro
Schweineschnitzel "Jager Art" mit Pommes frites 18,20  Euro
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes 29,00 Euro
Ketchup/Mayonnaise 0,90 Euro

Jeden Dienstag: Hausgemachte Reibekuchen

z.B. 3 Reibekuchen mit hausgemachtem Apfelkompott sowie viele andere leckere Variationen

Jeden Mittwoch: Gegrillte Schweinerippchen

z.B. mit Bratkartoffeln sowie andere leckere Variationen

Jeden Freitag: Frische Himmchen
mit Sauerkraut und hausgemachtem Kartoffelptiiree
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TYPISCH JAN VON WERTH

3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln 10,50  Euro
Himmel un Aid gebratene Blutwurst mit Kartoffel-Apfelpiiree und Schmorzwiebeln 14,10  Euro
Ofenfrischer Schweinebraten in FRUH-K6lschsofle mit KartoffelkloRen 16,00  Euro
Frische Bratwurst mit Jus, Rahmwirsing und Bratkartoffeln 17,90  Euro
Kasseler vom Schweinenacken mit jungen dicken Bohnen und Salzkartoffeln 18,70  Euro
Schweinehaxe mit Jus und Bratkartoffeln 21,80 Euro
Rheinischer Sauerbraten mit gehobelten Mandeln, Apfelkompott 22,10  Euro
und Kartoffelkloflen
FUR JEDEN ETWAS
Gebratene Kartoffelkl6fSe mit Paprika-Zucchinigemiise und Friihlingslauch @ 14,70  Euro
Hausgemachte Kasespitzle mit Schmorzwiebeln 14,90  Euro
Hihnchenbrustmedaillons mit Tomaten-Krautersofse und Reis 16,20  Euro
Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter und Pommes frites 24,30  Euro
NACHSPEISEN
Hausgemachte Rote Griitze mit Vanillesof3e 6,90 Euro
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesofle 8,50  Euro
Hausgemachter Apfelstrudel mit hausgemachtem Eierlikor 11,30  Euro
KEGELBAHN - SPRECHEN SIE UNS GERNE AN
Kegelbahnnutzung fiir 1 Stunde 18,50  Euro
Kegelbahnnutzung fiir 3 Stunden 45,00  Euro
10 L Fass Friith Kélsch zum Selberzapfen 98,00  Euro

Bitte beachten Sie, dass Fasser ausschlieslich auf unserer Kegelbahn,
innerhalb der Nutzungszeit verzehrt werden kénnen.

Selbstverstandlich konnen Sie auf unserer Kegelbahn Speisen
und Getréanke aus unserer Speisekarte wahlen

Bei Anderung der Beilagen kann es zu Preisanpassungen kommen.
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne Speck.

Fiir Einwegverpackungen berechnen wir € 1,00 pro Gast.
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GETRANKE

ﬁ'ﬁh koLsch , direkt vom Fass 0,21 2,20 Euro
Friil ot 0331 350 Euro
Glas Weifiwein, trocken 0,21 5,60 Euro
Glas Rotwein, trocken 0,21 5,60 Euro
Flasche Weilburgunder, trocken 0,751 26,30 Euro
Rotweincuvee "Einer fiir Alle", halbtrocken 0,751 31,00 Euro
Flasche Piccolo 0,21 9,70 Euro
Flasche Aperol Spritz 021 890 Euro
SPIRITUOSEN
Korn 2l 2,40 Euro
Vodka Smirnoff 2cl 2,80 Euro
Malteser Aquavit 2l 3,00 Euro
Kolsche Koks Espresso Martini Shot 2d 3,10 Euro
Brauweiler Himbeergeist 2d 3,20 Euro
Brauweiler Haselnussgeist 2d 3,40 Euro
Grappa Nonino il Merlot Monovitigno 2d 500 Euro
“SCHABAU” NACH HAUSEIGENER REZEPTUR
DECK UN DONN. kiutertikor 2d 280 Euro
STIPPEFOT":HE- Pfefferminzlikor 2cl 2,80 Euro
fl‘ﬁh's EIERLIKOR. Hausgemacht 4cl 3,10 Euro
'ﬁ‘ﬁh'S BIERBRAND. Aus echtem FRUH Kélsch 2cl 3,10 Euro
friil]'s WILLL. williams Christ Birnenbrand 2cl 3,20 Euro

ZUM MITNEHMEN FUR ZU HAUSE

f u KOLSCH

Pittermannchen 101
34,50 €

zzgl. 25 € Pfand
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ALKOHOLFREI

fl‘ﬁh KOLSCH ALKOHOLFREI 00% 0,331 3,60 Euro
(/’Tulbcypoﬂ FASSBRAUSE 0,331 3,60 Euro

mes 021 280 Euro
Ceetioly 021 280 Euro

Ctlolly. 5553 021 2,80 Euro
@”W 0,21 2,80 Euro
st 021 280 Euro
“%" SPRUDEL 0331 360 Euro
“3" NATURELL 0331 3,60 Euro
“3%" SPRUDEL 0751 720 Euro
“3" NATURELL 0751 720 Euro
“ APFELSCHORLE 0,331 3,60 Euro
Malztrunk 0,331 3,30 Euro
i Apfelsaft 0,21 3,10 Euro
3t Orange 0,21 3,00 Euro
A8t Eistee Pfirsich 0,331 3,40 Euro
Z Espresso, Tasse 2,80 Euro

z Espresso doppio, Tasse 4,20 Euro

" Kaffee, Tasse 2,90 Euro

z Cappuccino, Tasse 3,60 Euro

Z Latte Macchiato, Glas 3,90 Euro
Tee, Glas (English Breakfast, Pfefferminze, Friichte, Kamille) 2,80 Euro
Kakao, Becher 3,70 Euro

Alle Preise in Euro und inkl. Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Wenn Sie Anregungen oder Fragen haben, wenden Sie sich bitte an die Restaurantleitung unter Tel.: 0221/133513
oder an gastronomie@frueh.de.
Zum Wohle unserer Géste ist unserem Bedienungspersonal der Genuss von Alkohol wéahrend der Dienstzeit nicht gestattet.
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Entdecken Sie die FRUH Gastronomie!

Willkommen im
,FRUH am Dom*!

Erleben Sie typisch kolsche Gastlichkeit direkt
gegentber des Kolner Doms! Seit 1904 geniellen
zahlreiche Besucher aller Altersklassen
die gastronomische Abwechslung,
die das Brauhaus FRUH am Dom bietet.

Hier mehr erfahren:

Willkommen im
FRUH ,,Em Golde Kappes*!

Das Ambiente ist genau so wie eine kolsche
Kneipe sein soll: rustikal und gediegen.
Hier treffen Menschen aller Generationen
zusammen und stofBen mit frisch
gezapftem FRUH Kolsch an.

Hier mehr erfahren:
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=L G EX & Willkommen im
e, ety em, SR AR FRUH ,Em Veedel”

S ' ’ Im Herzen der Kolner Stidstadt, direkt am
Chlodwigplatz und der Severinstorburg, liegt
das FRUH ,Em Veedel“ — eine der iltesten
Gaststatten Kolns.

Hier mehr erfahren:

Willkommen im
FRUH , Em Tattersall“

Ein Treffpunkt wie eh und je, der Tattersall.
Jung und Alt von nah und fern treffen sich hier
auch aufBerhalb der Renntage gerne auf ein
frisch gezapftes FRUH Kélsch.

Hier mehr erfahren:
1
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Willkommen im
FRUH ,Himmel op Aad“

FRUH ,Himmel op Add“ bringt ein Stiick KoIner
Veedelgefiihl ins Gewerbegebiet — ein Platzchen
fur alle, die die authentische kolsche Kiiche,
herzliche Gastlichkeit, frische und hausgemachte
Speisen schétzen.

Hier mehr erfahren:
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