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FESTE FEIERN

Das kolsche Leben genieléen

GELBER SALON

Der Gelbe Salon ist einer unserer beliebtesten Raume fiir
Gesellschaften und befindet sich auf der ersten Etage. Das
feinbiirgerliche Ambiente ist wie geschaffen fir private Feiern wie
Hochzeiten, Taufen, Kommunion oder Geburtstage. Seinen Namen
verdankt der Salon seinem schonen hellen Eichenholzparkett und
den in freundlichem Gelbton gestrichenen Wanden. Hier hat man
direkten Blick auf das Treiben der Neusser Stralle. Der Gelbe Salon
bietet Platz fir bis zu 60 Gaste.

BURGERSTUBCHEN

Ganz anders als unser Gelber Salon bestimmt hier ein uriges,
rustikales Flair das Ambiente des Raumes. Die Stube ist komplett
holzvertafelt und dadurch sehr gemiitlich. Hier residiert auch
die Nippeser Birgerwehr, die in diesem Raum ihr Stammquartier
aufgeschlagen hat. Viele Erinnerungstiicke der ,Appelsinefunke”
zieren die Wande oder konnen in der grofSen Vitrine bewundert
werden. Das Biirgerstiibchen bietet Platz fiir bis zu 40 Géste.

GRIET-STUBE

Geburtstag, Hochzeit, Firmenfeier oder Jubilden: Feiern Sie mit
lhren Gasten im FRUH ,Em Jan von Werth“! In unserer Griet-
Stube konnen Sie mit bis zu 80 Gasten ein Fass aufmachen. Eine
vollautomatische Kegelbahn befindet sich im Untergeschoss.

EDEN HOTEL FRUH AM DOM

Erleben Sie K6In! Nutzen Sie die zentrale Lage des Eden Hotel
FRUH am Dom, um lhren Aufenthalt in der Domstadt mit ein wenig
kolschem Lebensgefiihl zu ergdanzen. Gerne arrangieren wir fiir Sie
einen Shuttle-Service vom Hotel zu einer FRUH Location!
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BUFFETVORSCHLAGE

Gestalten Sie Ihr individuelles Buffet fiir Ihre Veranstaltung.
Wahlen Sie bis zu maximal 8 Vorspeisen, 3 Hauptgdnge und 3 Desserts.

VORSPEISEN

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade kalt serviert
Feldsalat mit Kartoffeldressing, Croutons und gerdsteten Speckwdirfeln
Kleine panierte Hihnchenschnitzel

Marinierter Rindertafelspitz mit einer Vinaigrette aus Tomaten, Krdutern
und Ei

Gerducherte Entenbrust mit Wildpreiselbeeren und Fenchel
Orangensalat

Duett vom Raucherlachs mit Senf-DiII-Dip@
Rote Beete Apfelsalat mit gerdsteten Kiirbiskernen und Matjesfilet@
Bunte Blattsalate mit Hausdressing und Aceto Balsamico Vinaigrette @

Brokkoli Salat mit Rosinen, Rote Beete und gerdsteten Maronen in
cremigem Honig-Frischkédse-Dressing

Bratkartoffelquiche mit Kréuterdip
Brotkorb mit Krduterbutter und Krduterquark

HAUPTGANGE

Braten vom Schweinenacken mit Jus, Kartoffelgratin und Kohlrabi-
Steckriibengemiise

Medaillons vom Schweinefilet mit Jagersofle, Rahmwirsing und
Bratlingen

Rinderroulade mit Rotweinsofe, Spitzle und glasiertem
M&hrengemiise mit Petersilie

Roastbeef rosa gebraten mit PfeffersofRe, Kartoffelgratin und Paprika
Zucchinigemiise

Gansebraten mit Apfelrotkohl, Kartoffelkl6Ben und Maronen-
Schmorapfel

Wildragout mit gebratenen Pilzen, Krauterrahm, Semmelkl6Ben und
Apfelkompott

Gebratene Lachstranche mit Tomaten-Krdutersolse, Brokkoli und
Rosmarinbrétlingen @

Veganes Pilz-Bourguignon mit Wurzelgemise in Rotweinsofse und
Krauterreis @

Gebratene Kartoffelkl5Re mit Paprika Zucchinigemiise @
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BUFFETVORSCHLAGE

DESSERT & KASE

Schokoladenpudding mit Vanillesolke

Bayrisch Creme mit beschwipsten Pflaumen
Winter Tiramisu mit Zimtapfel und Spekulatius &
Apfelstrudel mit VanillesoRe®

Beerengriitze mit fliissiger Sahne (vegan mglich)&
Kisebrett®)

Preis pro Person ca. 76,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsdchlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.
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ZUSATZLICH BUCHBAR

Mindestabnahme pro Teil 20 Stiick

Rinderbriihe vom Tafelspitz mit Gemiusestreifen und Krautern
Kartoffelsuppe mit Streifen vom Raucherlachs @

Vegetarische Kartoffelsuppe mit Rggelchen

Chili sin Carne (méglich als Suppe oder Hauptgang mit Beilage)
(vegan mdoglich)

Sellerie-Apfelsuppe mit Roggencroutons

Kirbissuppe mit gerosteten Kernen

FINGERFOOD

Hackballchen mit Cornichon und Senf

Kleines Paniertes Schweineschnitzel

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme @
FRUH's HollanderspieR
Mozzarella-Kirschtomaten-Spie8 mit kdlschem Pesto

KOLSCHE HAPPEN

Fleischwurst

Blutwurst

Gefliigelfleischwurst

Leberwurst

Gekochter Schinken

Mett mit Zwiebeln und Schnittlauch

Tatar mit Zwiebeln

FRUH’s Hollznder, im eigenen Kasekeller gereift &

Brie ®
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MENUAUSWAHL
4-Gang-Menu

SUPPE

Sellerie-Apfelsuppe mit Roggencroutons

VORSPEISE

Gerducherte Entenbrust mit Wildpreiselbeeren auf Fenchel-
Orangensalat

HAUPTGANG

Geschmorte Rinderbdckchen in Rotweinsauce, mit Kartoffelpiiree und
Kohlrabi-Steckriibengemiise

DESSERT

Bayrisch Creme mit beschwipsten Pflaumen

Preis pro Person ca. 56,00 €
Bei Anderungswiinschen kénnen Sie uns gerne kontaktieren.
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